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3 Juliol 2015

Com a part de I'esdeveniment L'Art de la
Gastronomia, el titol de Regi6é Europea de la
Gastronomia 2016 va ser atorgat a la regio
de Minho, Portugal i Catalunya, Espanya. Un
destacat grup d'entitats locals i

internacionals; responsables  politics i

periodistes van estar presents als diferents actes a La Pedrera. Després de ser rebuts pel
Conseller dEmpresa i Ocupaci6 el Sr. Felip Puig, diversos académics, aixi com professionals
de Catalunya, van abordar temes com la gastronomia i el turisme, la salut i la nutricio, la

cuina, la tradicié i I'educacio en la gastronomia.

El Director General d'Alimentacié, Qualitat i Industries Agroalimentaries, de la Conselleria
d’Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentacio, el Sr. Joan Girona, va tancar I'esdeveniment
amb algunes observacions finals i va convidar als assistents a la degustacid de

productes locals i cuina catalana.

La Casa Mila, més coneguda pel nom de La Pedrera va ser construida per Antoni Gaudi entre
el 1906 i 1912 i va exercir com a magnifica ubicacié per a aquest gran esdeveniment. Aquest
edifici arquitectonic Unic ha estat afegit a la Llista de Patrimoni Mundial de la UNESCO l'any
1984. A més d'acollir la Fundacié Catalunya La Pedrera, és un punt de referéncia a Barcelona

per a conferéncies i exposicions relacionades amb l'art i la cultura.



Anunciades les Regions Europees de la
Gastronomia 2017

6 Juliol 2015

El titol de Regi6 Europea de la Gastronomia

pel 2017 va ser recomanat a tres regions

candidates: ? ‘
(Italia);

(Pinamarca) 1 2 EUROPEAN REGION OF GASTRONOMY

passat 3 de juliol del 2015 a la de Barcelona.

(letdnia). L'acte va tenir lloc el

El jurat internacional, presidit per Carlos Fernandes, de [I'Institut Politécnic de Viana do
Castelo, Minho (Portugal) i format per altres membres de I'European Region of Gastronomy -
Prof. llie Rotariu de la Universitat Lucian Blaga de Sibiu; Blanca Cros de I'Agéncia Catalana de
Turisme; Claire Robert del Conservatori Internacional de Cuines Mediterranies; Anja van Hout

de I'Agrifood Capital.

També pero, hi van tenir rellevancia experts externs a I''GCAT com el Prof. Janez Bogataj de
la Universitat de Ljubljana i llona Sares de ProAgria North-savo. Cada un d'ells va felicitar cada

regié i els van proporcionar diferents recomanacions.

El jurat va quedar impressionat amb el gran treball realitzat per totes les regions candidates en
la preparacio i presentacié de les seves candidatures i van comentar com cada regidé havia
aconseguit integrar les diferents arees d'enfocament de la Regidé Europea de la Gastronomia
molt bé en el seu programa, que presenta una visié a llarg termini tan de I'esdeveniment com
del seu llegat. Les tres regions tenien fortaleses gastrondmiques obvis en els quals posar en
practica els seus programes, amb un fort compromis per part dels socis regionals i amb un

gran nombre d’institucions publiques, privades i del tercer sector interessades.

Les tres regions van ser recomanades a obtenir el titol ja que les tres propostes es
complementaven entre si. A l'est de la Llombardia, la candidatura posa eémfasi en la cultura
viva; la de la regi6 de Riga-Gauja posa el focus en el patrimoni natural; i la regid
d’Aarhus/Dinamarca Central es centra en la innovacié com a font per recuperar el patrimoni
perdut. Es creu que les tres regions es beneficiaran enormement de I'experiéncia que
representa ser Regié Europea de la Gastronomia gracies als diferents enfocaments que adopta

cada regio.

El jurat també va tenir recomanacions per a cada regio, entre les quals es va destacar la
manera d'incloure la poblacié local en les seves propostes i com promoure la col-laboracié

entre les PIME a nivell europeu.
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El premi oficial del titol es dura a terme en una cerimdnia que se celebrara el 29 setembre de

2015 a 'lEXPO de Mila.

Excursio a la Fundacio Alicia

3 Juliol 2015

Durant el tercer i ultim dia de I'esdeveniment
L'Art de la Gastronomia, els participants van
ser convidatspel Departament d’Agricultura,
Ramaderia, Pesca i Alimentacié i per
I’Agéncia Catalana de Turisme a la Fundacio

Alicia a Sant Fruités del Bages (Barcelona).

La Fundacio Alicia és un centre de recerca dedicat a la innovacio tecnologica aplicada a la
cuina, a la millora dels habits alimentaris i a I'avaluacié del patrimoni gastronomic i culinari. La

Fundacié va ser creada el 2003 amb I'objectiu de promoure una alimentacié saludable.

Després de la visita guiada per la Fundaci6 liderada pel director Toni Massanes i I'investigador
Ramon Sentmarti, les ciutats candidates al titol de Regié Europea de la Gastronomia pel 2017
van presentar les seves candidatures: Est Liombardia (Italia), Regié de Riga — Gauja (Letonia)

i Aarhus/Regi6 Dinamarca Central (Dinamarca).

Cada regio candidata va presentar el seu programa davant el jurat i tots els participants a
I'esdeveniment L'Art de la Gastronomia, amb I'objectiu d’aconseguir ser la regié6 guardonada

amb el titol de “Regi6 Europea de la Gastronomia 2017”.

Els objectius principals de la candidatura de I'Est de Llobardia estan basats en millorar I'oferta
vinicola i gastrondmica integrant-les en els programes turistics i promocionant un sistema
local de menjar sostenible. Altres factors clau de la candidatura de Llombardia sén educar,

formar i impulsar la participacié ciutadana en moviments socials.

El programa de la regi6 de Riga — Gauja té com a objectiu crear consciencia local i
internacional de Letonia com a una destinacié gastrondmica mitjangant la promocioé de 12

productes de temporada locals (rhubarb, alatza, bedoll, saba d’aurd, bagra, guindes, etc.)

En el llibre titulat “Rethinking good food”, la regié d’Aarhus/Dinamarca Central es presenta com
a regid gastrondmica emergent i presenta una oportunitat Unica per a facilitar la col-laboracio
entre xefs i la industria alimentaria. Les quatre arees principals del programa son:

col-laboracio, sostenibilitat, educacio i participacié ciutadana.
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Mentre s’esperava la decisié del jurat, els participants a I'esdeveniment “L'Art de la
Gastronomia” van tenir la oportunitat de gaudir i degustar diferents begudes i menjars de les

diferents regions candidates.

Els membres del jurat per a I'edicié 2017 van ser representants de la plataforma aixi com
també experts externs a I'lGCAT: Prof. Dr llie Rotariu, Blanca Cros, Claire Robert, Anja van
Hout, Carlos Fernandes, Ifaki Gaztelumundi, llona Sares i Janez Bogataj. Van acordar per
unanimitat que les tres regions candidates serien guardonades amb el titol de Regié Europea

de la Gastronomia el proper 2017.

L’Art de la Gastronomia: sessio sobre
“gastrodiplomacia”

3 Juliol 2015

Com a part de I'esdeveniment L'Art de la
Gastronomia, experts internacionals de
'lGCAT van presentar la seva investigacio
feta en el camp de la gastrodiplomacia per

debatre diversos aspectes en la sessio que

va tenir lloc el passat dijous 2 de juliol al
Museu Nacional d’Historia de Catalunya a Barcelona, amb la col-laboraci6 de I'Agencia
Catalana de Turisme. La sessié va ser presidida per Clara Melluish, que va fer una breu
introduccié als conceptes més amplis entorn la gastrodiplomacia, questionant si es tractava

d’'un cas de promocio o intercanvi.

Els altres tres ponents van oferir exemples practics de les teories académiques — Caroline
Cavalcanti de Melo, de la Universitat de Lisboa va descriure liniciativa recent “Gout de
France/Good France” de la French Foreign Affairs Ministry; Tanja Strugar, de la League of
Experts de Belgrad va detallar diversos origens asiatics de gastrodiplomacia; i Pelle @by
Andersen, director del Food Organisation de Dinamarca, va explicar el seu treball en associar

organitzacions publiques i privades per promoure la gastronomia i I'agricultura daneses.

Els ponents es van unir després amb el public per debatre en un seminari més ampli quiestions
sobre si la gastrodiplomacia sempre ha estat un cas de marca de pais o si els intercanvis
culturals podrien estar en joc; i si les preocupacions sobre la protecciéo de la diversitat

gastronomica s6n compatibles amb les iniciatives de la gastrodiplomacia.



52 Reunio dels socis de la Regi6é Europea de
la Gastronomia

2 Juliol 2015

La cinquena reunié dels socis de la Regié
Europea de la Gastronomia va tenir lloc el
passat dimecres 1 de juliol a la seu del
Departament d'Agricultura, Ramaderia,
Pesca i Alimentacié de Barcelona. La reunid,

organitzada per I'lGCAT, va comptar amb la

participacio dels socis de les regions de Minho (Portugal), Nord-est Brabant (Holanda),
Dinamarca central (Dinamarca), Llombardia (Italia), Marsella - Provenga (Franga), Riga-Gauja

(Letonia), Valletta (Malta), Sibiu (Romania) i Catalunya.

Durant la reunio, els socis van informar sobre les principals activitats que han tingut lloc des
de l'Ultima reunid i han debatut sobre questions financeres i econdmiques. Van confirmar la
decisio de proclamar Diane Dodd Presidenta de I''GCAT, d’Eva Canaleta per assumir el paper
de secretaria de l'organitzacio i van nomenar a quatre membres de les regions associades de
I'ERG (European Region of Gastronomy) per unir-se a la junta IGCAT. D'altra banda, van
comengar a revisar i debatre sobre linterés de regions potencials per esdevenir membres

nous.

Amb el suport de I'Agéncia Catalana de Turisme.

L’Art de la Gastronomia: Conferéencia sobre
Diversitat Cultural i Gastronomica

2 Juliol 2015

La 22 Edici6 de I'Art de la Gastronomia:
Diversitat Cultural i Gastrondmica va
comengar la tarda del dimecres 1 de juliol a
Barcelona. Aquesta edicié va tenir com a
objectiu explorar dues arees d'interes: el

lliure comerg i els seus impactes sobre la

diversitat cultural i gastronomica; i la “gastrodiplomacia”. La directora de I'lGCAT, Diane Dodd,
va donar la benvinguda als participants a I'esdeveniment que va tenir lloc a I'auditori del

Museu d’Historia de Catalunya ubicat en un antic magatzem de comerg del 1881 i que és I'Unic



edifici de l'antic port industrial de Barcelona que encara es conserva. Ledifici va ser
transformat en museu el 1996 i té I'objectiu de donar a conéixer la historia i cultura Catalana

tan a Catalunya com a I'estranger.

El primer tema del qual es va parlar va ser escollit ja en I'edicié del 2014 on els participants
van analitzar els reptes plantejats per I'ampliacid dels mercats. Les preocupacions sobre
I'efecte en sectors especifics com ara en I'agricultura, la industria, els productes i serveis
culturals, la gastronomia, el turisme, etc.). Aquest tema va sorgir com a resultat de I’Acord
Economic i Comercial Global (CETA) entre la UE i Canada i, posteriorment el de I'Associacio
Transatlantica pel Comerg i la Inversié (TTIP) entre la UE i els EUA. Aquests dos acords de
lliure comerg s’estan negociant actualment i establiran el marc juridic per al comerg
transatlantic en el futur. En la sessi6 es van explorar les implicacions legals i es van dirigir els
reptes de la proteccié de la diversitat cultural i gastronomica en el futur. També es va explorar
el potencial del turisme en el suport a la diversitat cultural i gastronomica. La sessio va
comptar amb tres distingits ponents principals: la Professora Roberta Garibaldi, de la
Universitat de Bérgam, Italia; la Professora Janez Bogataj, de la Universitat de Ljubljana,

Eslovénia; i el Doctor Jutamas Wisansing, de Perfect Link Consulting Group Co.

L'IGCAT creu que els esdeveniments d'avui en dia tenen lloc en regions on hi ha una
convergéncia entre el turisme, la cultura, les arts i la gastronomia. Amb aquest objectiu en
ment, tres grups van debatre de quina manera la diversitat cultural i gastrondmica pot ser un
motor pel turisme, les claus per I'éxit en una destinacié gastronomica turistica, el perfil del
turista gastronomic tipic, com les regions i les ciutats poden recolzar la diversitat cultural i
gastronomica, i com es pot mesurar el recolzament del public cap a aquesta diversitat cultural

i gastrondmica.

Amb el suport de I'Agéncia Catalana de Turisme

Reunié INTERREG de la Regié Europea de
la Gastronomia

1 Juliol 2015

El 30 de juny I'IGCAT va organitzar una
reunio dels nou socis regionals fundadors de
la Regi6 Europea de la Gastronomia al
Departament d'Agricultura, Ramaderia i
Pesca de Barcelona. La reunié es va portar a

terme per determinar el pla daccio, el

pressupost i altres passos en el procés d'un projecte compartit que ha estat anomenat

EUReGa (Regi6 Europea de la Gastronomia). Els organs representatius de les nou regions



fundadores van estar presents per participar en els debats sobre el projecte, el qual es

presentara al programa INTERREG Europe.

INTERREG Europe co-finanga projectes per tal de permetre l'intercanvi de practiques i idees
sobre politiques publiques entre les autoritats publiques locals arreu d’Europa. L'objectiu és
trobar solucions per millorar les estratégies pels ciutadans d’Europa. A més, també es
recolzen les plataformes per tal que les autoritats comparteixin coneixement d’'una manera
més efica¢c. Quatre temes principals construeixen I'agenda del finangcament: investigacio i
innovacio, competitivitat de les PIME, economia baixa en carboni i medi ambient, i eficiencia

dels recursos.

72 reunio de la junta de 'IGCAT

30 Juny 2015

Els membres de la junta de 'I|GCAT es van
trobar en motiu de la seva setena reuni6 el
passat dimecres 30 de juny a l'edifici del
Departament d’Agricultura de Barcelona. La
junta va debatre varis temes administratius

relacionats amb I'IGCAT i van elogiar els e

esforgos fets per I'lnstitut per desenvolupar la plataforma i el guardé de la Regié Europea de la
Gastronomia. La junta es va mostrar entusiasta per conéixer els propers informes sobre la

diversitat cultural i gastronomica i la gastrodiplomacia.

Els actuals membres del consell, Diane Dodd, IGCAT; Eva Canaleta-Safont, EUHT Sant Pol
de Mar; Jordi Fabregas, Centre Civic Sant Agusti; Caroline Couret, Creative Tourism Network;
Marta Crispi i Canton, Universitat Internacional de Catalunya; Rosario Scarpato, IT Chefs;
Carlos Fernandes, Polytecnic Institute of Viana do Castelo; i Roberta Garibaldi, Universitat de
Bérgam, van tenir el plaer de donar la benvinguda als nous membres del la junta: Jorge
Bernandez, Director de Cultural Organisations (Paris); Ifhaki Gaztelumundi, Férum Mundial de
Turisme Culinari; Ania Van Hout, City of Hertogenbosch; i Edith Szivas, Directora de SeaStar

Consultancy Dubai.

La directora de I'lGCAT participa en I’'112
Conferéncia sobre Recerca en Turisme i



Hosteleria a Irlanda

30 Juny 2015

L’112 Conferéncia sobre Recerca en Turisme
i Hosteleria (THRIC) va tenir lloc a Lyit
(Ilanda) els dies 11 i 12 de juny passat. El
tema de Ila THRIC 2015 va ser

“Desenvolupament col-laboratiu Sostenible —

Un pas endavant pel turisme”. Aquesta
conferéncia es realitza arreu d’lrlanda i ofereixen una oportunitat per a la difusio i la
presentacio de la investigacid en I'ampli sector turistic incloent la cuina i la restauracié.
Aquest tema central va ser discutit per diversos ponents amb una série de presentacions

sobre temes relacionats al llarg de la conferéncia.

La Doctora Diane Dodd, directora de I'lGCAT, va participar-hi amb el tema “La importancia de
la diversitat cultural i gastrondmica per a la gastrodiplomacia i el turisme”. En linia amb els
objectius de I'lGCAT, Dodd va parlar sobre la importancia de mantenir la creativitat i la
diversitat de la gastronomia i la cultura en entorns locals per a la sostenibilitat, la cohesid
social, I'orgull dels ciutadans, 'educacio, la salut i 'economia. Aixo és un toc d’atencié en els
temps actuals, on un petit nombre de propietaris dominen els mercats cultural i gastrondomic, i
on la poblacid creix i canvia cap a una dieta globalitzada, cosa que significa un ampli canvi
cap a una sola direccid, perdo també un coneixement reduit sobre la seva propia cultura

gastronomica.

No obstant, ha destacat que hi ha algunes iniciatives globals i un suport creixent de diferents
sectors per a la conservacié de la diversitat cultural i gastrondmica. Aquestes iniciatives van
des d’acords intergovernamentals, com ara la Convencié per la Proteccid i la Promocié de la
Diversitat de les Expressions Culturals i el Consell Global de Turisme Sostenible de la
UNESCO; fins a moviments com I'Slow Food, la Regid Europea de la Gastronomia; i

estrategies politiques publiques com per exemple Seals of Origin.

La doctora Dodd va explicar com la gastrodiplomacia és estratégica per donar suport a la
diversitat cultural i gastrondmica aixi com la gastronomia juga un paper central en la majoria
de les identitats culturals nacionals i regionals, proporcionant una font de marca, produccio

econOmica i suport.

La tasca no és facil per a regions i nacions que esperen promocionar i donar suport a la
visibilitat internacional i nacional de la seva gastronomia ja que han de congeniar la necessitat
de la diversitat al mateix temps que projecten una imatge forta i unificada. En la seva nota
concluent, Diane Dodd va proclamar un nou enfocament del turisme on primer i més important
s’aprecii als ciutadans, les costums, la cuina, els paisatges i el patrimoni. Mitjangant el suport
a la diversitat cultural i gastrondomica podem ajudar a les noves iniciatives turistiques, ajudar a

les PIME i proporcionar una plataforma per a la gastrodiplomacia.



Sant Pol de Mar acull la 22 Mostra

Gastronomica
21 Juny 2015 —_—

% TF—20 JLI MY
El 19 20 de juny de va tenir lloc a Sant Pol -
de Mar la 22 edici6 de la Mostra -;rn?:ﬂtn%:.s:;-fi ——
Gastronomica que va unir alguns restaurants ﬂ:-- -;:-n '-: _-:--_-:;E

i artesans gastrondmics per oferir tastets

dels productes i plats locals més

representatius. Durant dos dies, van tenir

lloc diversos esdeveniments de tarda-vespre al Parc del Litoral, un parc pintoresc i relaxant.
Més de 2.000 convidats van assistir a degustar plats deliciosos, aixi com postres de les
fleques i botigues locals. A més, els assistents van poder gaudir d’actuacions musicals i
tallers culinaris per totes les edats. El programa incloia el concert de La Plana Swing
Orchestra en el 40e Jazz Galet Club Festival. En definitiva, es va poder gaudir d’'una exposicié
destinada a donar a conéixer la cuina local a tota la regio, que demostra una vegada més que

Catalunya ha estat ben escollida pel guardé de la Regié Gastrondmica Europea el 2016.

Les oficines de I'lGCAT estan situades en aquesta bonica localitat costanera, a 50
quildmetres de Barcelona, que s’esta convertint rapidament en una destinacié gastronomica.
Sant Pol de Mar s’ha unit al mapa dels destins gastrondmics amb la seva cuina amplia i
variada, amb els seus restaurants i productes de qualitat, aixi com el famoés restaurant Sant
Pau, de Carme Ruscalleda, o I'Escola Universitaria d’'Hostaleria i Turisme (EUHT) de Sant

Pol.

Clica per a descarregar el programa complet.

Aliki Moschis-Gauguet rebuda a 'IGCAT per
debatre els plans per a Rhodes 2021

3 Juny 2015

Els dies 2 i 3 de juny, la directora de I'lGCAT, Diane Dodd
va rebre a Barcelona a Aliki Moschis-Gauguet per debatre
els plans per Rhodes com a Capital Europea de la Cultura

2021. La directora de I'|GCAT va oferirli la seva expertesa
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i consells per recolzar la candidatura de Rhodes per
'ECOC 2021. La reuni6 va tenir com a objectiu identificar i
mapar l'oferta cultural existent de Rhodes i discutir
estratégies per fomentar la inclusié local i regional en el

projecte, aixi com la cooperacio internacional.

Ha estat un plaer per I'|GCAT rebre a Aliki Moschis-
Gauguet, que té una il-lustre carrera dedicada a la promocié
de les arts interculturals com a eina per la pau i la resolucié
de conflictes. Aliki Moschis-Gauguet actualment és la

presidenta internacional de FAM Network (Femme-Art-

Mediterranee), que va fundar ella mateixa el 199 i que
opera sota els auspicis de la UNESCO. Entre moltes funcions, Aliki Moschis és Consol
Honoraria de Franga per I'Arxipélag grec del Dodecanés. Va ser escollida “Dona d’Europa”
I'any 2004 al Parlament Europeu per la seva “destacada contribucié en la promocid del dialeg i
I'entesa entre diferents cultures i civilitzacions” i Cavallera de I'Orde Nacional del Mérit de

Franca I'any 2008.

Diane Dood va quedar impressionada per la visié d’Aliki Moschis-Gauguet sobre Rhodes i esta
convenguda que ella és la persona idonia per coordinar la candidatura, que sera un esforg de
col-laboracié utilitzant I'energia i el compromis de les institucions del sector public, privat i

terciari.

L’IGCAT visita Arad, ciutat candidata a
Capital Europea de la Cultura el 2021

2 Juny 2015

L'Institut Internacional de Gastronomia,
Cultura, Arts i Turisme recolza la candidatura
d’Arad, Romania, per ser Capital Europea de
la cultura el 2021. L'IGCAT ha dissenyat un

programa de formacioé especifica per Arad

basat en les necessitats que té la ciutat.

El primer bloc esta basat en la formacio i tallers per donar suport a les principals parts
interessades i va ser impartit per Diane Dodd i Mary Miller, el 21 i 22 de maig. El bloc es va
centrar en les bases per al primer llibre de la candidatura —les necessitats i objectius de la
ciutat, la visid, les prioritats pel programa- i com Arad podria articular aixd0 amb I'’Agenda

Europea en ment.



Tant Mary Miller com Diane Dodd van concloure que I'impressié general d’Arad i I'equip de la
candidatura s6n tremendament positius. Hi ha reconeixement dels reptes que afronta la ciutat,
i la voluntat de desenvolupar un programa que compleixi aquests reptes. L'equip d’Arad 2021
esta capacitat i és entusiasta, de manera que hauria de ser capa¢ de presentar una bona
candidatura. Els actors clau i els liders de les diferents comunitats estan comengant a
comprendre el seu rol en el projecte i hi ha un significatiu esfor¢ per involucrar els ciutadans

en el procés.

Com a ciutat, Arad té molts actius que han d’ajudar a construir una candidatura solida, incloent
el patrimoni tangible i intangible; una ciutat intercultural pacifica amb una energia positiva i

altres joies amagades com a punt fort.

y

Anunciat el jurat per als Premis Regio
Europea de la Gastronomia 2017

25 Maig 2015

Els membres del jurat pel premi a la Regio

Europea de la Gastronomia 2017 es van
% ‘ anunciar el passat 25 de maig. Representen
una seccid transversal de sectors
(institucions académiques, sector terciari,
EUROPEAN RECION OF CASTRONOMY

paisos europeus. Els membres del jurat pel guardé del 2017 inclouen representants de la

iniciatives publiques i privades) aixi com set

plataforma fundadora: Professor Dr. llie Rotariu de la Universitat de Sibiu; Blanca Cros de
I'Agéncia Catalana de Turisme; Claire Robert, del Conservatori International de les Cuines
Mediterranies; Ania van Hout d’Agrifood Capital i Carlos Fernandes de I'Institut Politécnic de
Viana do Castelo, Minho. També diferents experts externs a I'lGCAT: Ifaki Gaztelumundi,

Director del World Forum of Food Tourism i llona Sares de ProAgria North-Savo.

Es van rebre els dossiers - candidatura de tres regions —Bergamo-Llombardia Est (ltalia);
Aarhus-Regié Dinamarca Central (Dinamarca) i la Regié de Riga-Gauja (Letonia)- i van ser
estudiades profundament pels membres del jurat durant els dos mesos. Les regions
candidates van haver d'oferir petites presentacions el divendres 3 de juliol a la Fundacié
Alicia, a Catalunya, després de les quals el jurat va donar-los algunes recomanacions en un
acte de recepcid després de les presentacions. Aixd va tenir lloc en el marc de
'esdeveniment de L'Art de la Gastronomia, realitzat entre I'1 i el 3 de juliol de 2015 a

Barcelona.
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