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Catalunya 2016: Regi6é Gastronomica
Europea — Reunié de socis

6 de Maig 2015

El Dimarts 5 de Maig de 2015 va tenir lloc la
primera reunié de socis en el qual es van
debatre i compartir idees pel proper 2016 en
el qual Catalunya sera

. La directora de I'lGCAT, la Sra.

Diane Dodd, va ser convidada a participar a

aquesta reunié per explicar el concepte darrere aquest premi i la seva plataforma. Com a
secretaria d’aquesta plataforma, I'lGCAT coordina i gestiona el premi aixi com també déna
suport a la plataforma internacional dels seus socis regionals. La reunié va reunir al voltant
d'uns 60 membres representants del sector public, privat, el sector terciari i institucions
académiques que han estat identificades com a actors clau en el sector de la gastronomia

catalana.

La Diane va felicitar I'equip de la candidatura per la seva destacada tasca, especialment al Sr.
Domeénec Vila i la Sra.Mireia Medina del Departament d’Agricultura, al Sr. Patrick Torrent i la
Sra. Blanca Cros de I'Agéncia Catalana de Turisme i al coordinador general del CREG 2016,

Ramon Sentmarti.

La Diane va explicar breument els criteris de seleccié per guanyar aquest premi i va destacar
també la necessitat de diferenciacié gastrondmica regional; la qual aquest premi té com a

objectiu protegir.
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A la reuni6 es va destacar la gran oportunitat que Catalunya tindra per a promoure i
desenvolupar tan ja existents com noves ofertes turistiques culturals i sostenibles; promoure
els productors d’aliments, aixi com també la possibilitat ressaltar encara més a Catalunya al
mapa culinari mundial. Es va demanar als assistents donar suport a I'equip i oferir idees que
puguin contribuir al programa del 2016. Finalment també van ser convidats a la presentacio
oficial del Premi Regié Gastronémica Europea 2016 que tindra lloc a I'emblematic edifici de La

Pedredra a Barcelona el 2 juliol 2015.

L'IGCAT, convidat a la Conferécia Europea
sobre Patrimoni Cultural i Turisme
Sostenible

4 de Maig 2015 g !:""H",I.';“_".“"" =

Eargsin Argien of Gay

El Comité Europeu per a les
Regions, la Comissié per la
Politica Social, Educacié,
Ocupacié, Recerca i Cultura
(SEDEC) i la Regi6 de Cantabria

van organitzar una conferéncia

P

europea que es va celebrar a Santander el passat 30 d'abril. La Conferencia "Patrimoni Cultural

i Turisme Sostenible com a contribuents clau pel desenvolupament local i regional” estava
dirigit a avaluar la contribucid del patrimoni cultural i el turisme sostenible en el
desenvolupament regional. L'esdeveniment va ser la culminacié de la tercera reunié del
SEDEC i va reunir responsables politics de tots els nivells de govern, representants
d'organitzacions del patrimoni cultural i el mén académic els quals van debatre sobre els

seguents temes:
- Patrimoni Cultural Europeu — fonts i recursos
- Patrimoni Cultural i Turisme Sostenible per al desenvolupament local i regional

L'IGCAT va ser convidat a aquest gran esdeveniment per a presentar el projecte

. La Sra. Diane Dodd, directora de I'lGCAT, va destacar I'objectiu del
premi, el qual busca la contribucié de totes les parts implicades per aconseguir una millor
qualitat de vida de les regions europees mitjangant el destacament de les cultures alimentaries
distintives, educar per a la millora de la salut i la sostenibilitat i estimular la innovacid

gastrondmica.

El Premi Regié Gastronomica Europea és també una plataforma que involucra a les parts

interessades tan de I'ambit académic com public i privat a participar a la divulgacio de
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coneixements i experiencies per tal d'oferir suport al creixement intel-ligent, sostenible i
inclusiu de les regions. Amb aquesta presentacid, la Diane va convidar a les regions a
observar les oportunitats que la gastronomia esta creant per a les noves industries culturals i
creatives i a unir-se al projecte que sera oficialment llangat el 2 de juliol al famoés edifici de La

Pedrera.

Els principals convidats a la Conferéncia sén Yoomi Renstrom, president del SEDEC; José
Maria Lasalle Ruiz, secretari de I'Estat espanyol per a la Cultura, Juan Ignacio Diego Palacios,
President de Cantabria; Cristina Mazas Pérez-Oleaga, Ministre d'Economia i Ocupacié i Iiigo

de la Serna, alcalde de Santander.

L'IGCAT participa al 1er UNWTO - BCC
Forum Mundial sobre Turisme Gastronomic

28 d’April 2015

En els ultims anys, la gastronomia s'ha
convertit en un element essencial per als
viatgers per experimentar diferents cultures i
estils de vida. La gastronomia ha adquirit un
paper central com a palanca per a

destinacions i el consum turistic ha

desenvolupat una cadena de subministrament a base de productes locals i de qualitat, aixi
com l'establiment d'un propi ninxol de mercat. A causa d'aixo,
va decidir convertirse en un membre afiliat de I'OMT a fi dajudar en el
desenvolupament del Turisme Gastrondmic. Com a resultat d'aquesta associacio, I'OMT i el
BCC van convocar, juntament amb la col-laboracié de Basquetour, la Diputacié Foral de
Guipuscoa i I'ajuntament de Donostia-Sant Sebastia, el
amb el principal objectiu d’impulsar el desenvolupament professional del
sector proporcionant un espai d'intercanvi d'experiéncies i la identificacié de les millors

practiques a tot el mon.

El forum va tenir lloc el 27 i 28 d’abril del 2015 a Donostia — San Sebastian i va poder gaudir
de la intervencio de rellevants experts internacionals en el camp de la gastronomia mitjangant
la presentacio de les linies de recerca i les tendencies actuals; posant de manifest les Ultimes

tendéncies i desafiaments en les esferes del coneixement, de consum, gestio i comunicacio.

Diane Dodd, directora de I'IGCAT, institucié coordinadora del Premi
, va ser convidada a participar en la sessio - taller sobre tendéncies actuals en el
turisme gastronomic que va tenir lloc el 27 d’abril i en la qual també es van debatre molts

altres temes importants.
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Aquests inclouen les tendéncies significatives en turisme gastrondmic més actuals, els
elements clau per a lI'exit duna destinacio de turisme gastronomic, les fases de
desenvolupament d'una destinacié de turisme gastronomic i com distingir-les, reflexions sobre
fenomens com la gastro-diplomacia i [linter-culturalisme, els models de govern, la
consequéncia del desenvolupament turistic gastrondmic per a la politica turistica i la formar i

importancia de les bones practiques arreu del mon.

Altres dos experts que van participar en el debat amb ella van ser el Sr. Mitsuharu Tsumura,
xef del restaurant perua Maido i el Sr. Lluis Pujol, director de Turisme Creatiu. Junts van
generar una plataforma per a lintercanvi d'experiéncies i la identificacié de les millors
practiques a nivell mundial, van ajudar a aconseguir una millor comprensio de les necessitats i
els mitjans per millorar la gestié del turisme gastronomic a tot el moén i van transmetre
iniciatives exitoses en les quals el turisme, el vi i la gastronomia estan vinculats

internacionalment.

L'IGCAT, convidat a la inauguracio de la Fira
de la Maduixa de Vallalta

22 d'Abril 2015

Durant els mesos d’abril i maig de 2015,
pobles de la costa del Maresme a Catalunya
acullen la fira de la Maduixa. Diferents
festivals i esdeveniments es duran a terme a
la vall de Vallalta, que inclou Sant Pol de
Mar, Sant Cebria de Vallalta i Sant Iscle de
Vallalta.

Restaurants i agricultors locals del llarg de la costa del Maresme donen suport a aquesta
iniciativa prestant i oferint receptes innovadores utilitzant les maduixes cultivades a la zona.
Aquestes jornades gastrondmiques es centren en aquest producte local per tal de distingir i

apreciar la distintiva gastronomia local.

Ala , la Dra. Diane Dodd va parlar sobre la importancia de recolzar i
promoure productes cultivats a la zona i aixi contribuir en la imatge positiva que obté la zona

(concepte de gastrodiplomacia).

L'IGCAT ha treballat per desenvolupar el programa Regié Gastronomica Europea, el qual
recentment ha rebut el reconeixement per part de les institucions europees i que ara n'ocupa la
secretaria. Dodd va expressar el seu orgull i gratitud a Sant Pol de Mar per haver acollit

'I|GCAT i les oficines de la Regié Gastrondmica Europea i tanmateix, també va anunciar que
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Catalunya rebra el premi de Regié Gastrondmica el proper 2016 juntament amb la regidé de
Minho (Portugal), en una cerimodnia que tindra lloc el proper juliol al famés edifici de la

Pedrera.

L'IGCAT participa en una conferencia sobre
Competitivitat i Innovacio6 a les PIMES del
sector turistic a Oviedo

15 d’Abril 2015

En el marc del projecte Promocio de la
Competitivitat i la Innovacié de les PIMES
Turistiques d’Oviedo promogut per
I’Ajuntament d’'Oviedo i 'Escoala de Negocis

EOI, s’han dut a terme una seérie de

seminaris durant el mes dabril que han
englobat diversos temes entorn les tendéncies en el turisme, la gastronomia i la comunicacio.
El public assistent va estar format per empreses locals, associacions de turisme i empresaris
i estudiants que busquen posar en marxa idees innovadores dins el sector turistic. L'objectiu

final era crear una plataforma per canalitzar I'oferta i la demanda del turisme a Oviedo.

Diane Dodd, la directora de I'lGCAT va ser convidada a participar al seminari que va tenir lloc
el 14 d’'abril de 2015. Va fer una presentacio sobre la diversitat cultural i gastrondmica i sobre
els esforgos de I'IGCAT en aquest tema. La presentacié de I'lGCAT va tractar temes com la
preocupacié de que cada vegada menys i menys propietaris dominen els mercats cultural i
gastronomic, les dietes globalitzades, els mals habits alimentaris, la pérdua de tradicions i
costums associades a cultures alimentaries, els models de turisme sostenible i altres temes
d’'actualitat. La diversitat cultural i gastrondmica sén importants per la sostenibilitat, la cohesié
social, I'educacid, la salut i I'economia. L'IGCAT ha estat monotoritzant emocionants
tendéncies de base on hi ha una convergéncia de paisatge, agricultura, gastronomia, cultures,
arts i hospitalitat. El principal argument que la Diane va compartir a la conferéncia és que el
suport per a la diversitat cultural i gastronomica pot alimentar noves iniciatives turistiques,

recolzar les PIME i proporcionar una plataforma per a la gastrodiplomacia.

En total, 5 experts van compartir les seves visions sobre gastronomia i turisme en
presentacions de 30 minuts seguides d’'una taula rodona moderada per Carmen Ortiz,
fundadora de “G de Gastonomia”, un blog pels amants de la gastronomia. Altres ponents van
ser Tino Otero, que va parlar de I'experiéncia dels tallers sobre I'is de les algues a la cuina,

Carlotta Casciola, qui va compartir la seva visié sobre la gastronomia com a eix central de



viatjar, i Luis Veira i Pedro Tasende, qui van parlar sobre la innovacio i la comunicacié en la

gastronomia.
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L’IGCAT lidera un curs sobre Planificacio i
Gestido d’Esdeveniments

31 de Marg 2015

La Dr. Diane Dodd, directora de I'IGCAT
liderara un curs del Master en Direccio
Hotelera a I'EUHT (Escola Universitaria
d’Hosteleria i Turisme), a Sant Pol de Mar. El
curs es centrara en la planificacié i la gestio

d’esdeveniments i incloura professors

convidats com ara Clara Melluish, Caroline Couret iRamon Sentmarti. El curs tindra com a
objectiu obrir les ments dels estudiants i donar-los algunes idees per tal de despertar la seva
imaginacié i creativitat, amb la finalitat que puguin desenvolupar amb éxit i gestionar un

esdeveniment cultural/gastronomic.

Molts esdeveniments o projectes culturals/gastrondomics amb un potencial important moltes
vegades es deixen abandonats o fracassen en desenvolupar tot el seu potencial perquée un pla
adequat de projecte no ha estat desenvolupat per donar base i coheréncia a la idea. Per tal de
garantir I'éxit de produccié d’'un esdeveniment creatiu, un ha de saber com gestionar tots els
aspectes del projecte: financers, técnics, logistics, recursos humans, marqueting,

comunicacio, etc.

Per a més informacio sobre el curs visiti:

Forum Mundial de Turisme Gastronomic
UNWTO-BBC

31 de Marg 2015

L'IGCAT va ser present al Forum Mundial de
Turisme Gastronomic UNWTO-BBC que es

va celebrar al Centre Culinari Basc de
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--____ Donostia/Sant Sebastia, Espanya, del 27 al
"=
29 d’abril de 2015.
T
i I-'I-I.- = .l El principal objectiu del primer Forum
I l:I-..-L-LI -:I.E.'-.I ll Mundial UNWTO sobre Turisme Gastronomic
||

- va ser millorar la qualitat de la gestié del
-.'._- -_'q' sector public en el camp del turisme
el gastronomic. Durant el forum, experts

internacionals en la matéria van debatre sobre I'actual situacio i reptes del segment turistic
gourmet/gastronomic tenint en compte les tendéncies de consum, la gestid de
desenvolupament dels esdeveniments i la comunicacié. Aquestes discussions es van portar a
terme per facilitar el desenvolupament professional del sector, aixi com per a generar una
plataforma per l'intercanvi d'experiéncies i la identificacié de les millors practiques a tot el

mon. L'IGCAT va participar en una taula rodona sobre les noves tendéncies del turisme.

Pot trobar més informacié sobre el Forum a la pagina web:

L’IGCAT esta creixent!

26 de Marg 2015

(AT

Gracies al suport de I'Ajuntament de Sant
Pol de Mar, I'|GCAT ha ampliat el seu espai
d'oficines! Aquest mes també ha Vvist
larribada d'un nou equip dinamic i
encantador — ens complau donar la
benvinguda a la Davinea Galea de Malta, a . 4]
la Nicole Lunardi i la Francesca Orlandini, totes dues estudiants de postgrau de la Universitat
de Bolonya, Italia, i també a en Juan Matamoros i I’Annika Rdsch, estudiants de postgrau de

la Universitat de Wageningen, Paisos Baixos.

Com a Directora de Programes i recaptacio6 de fons a I'|GCAT, la Davinea esta al capdavant de
la candidatura Interreg per a la plataforma de la Regié Gastrondmica Europea; la Nicole
investiga sobre la diversitat cultural i gastrondmica i desenvolupa la plataforma Give2.eu; la
Francesca treballa en el projecte de la Capital Europea de la Cultura i turisme social; en Juan
es centra en la participacié ciutadana i el desenvolupament de public, i 'Annika gestionara

esdeveniments futurs de '|GCAT.

L'equip central d'IGCAT, dirigit per la Dr. Diane Dodd, segueix centrat en les seves arees
d’especialitzaci6 — en Bernat Canal desenvolupant les bases de dades i programes de
tecnologies de la informacid, la Clara Melluish investigant iniciatives sobre gastrodiplomacia i

assistint la plataforma de la Regi6 Gastrondmica Europea. També estem molt agraits per el


http://igcat.org/mymail/13398/00000000000000000000000000000000/aHR0cDovL3d3dy5jdWxpbmFyeS10b3VyaXNtLmNvbS8

suport continu de la Nuria Castellanos Llaussas, associada de 'lGCAT que edita la nostra

Newsletter bimensual en catala.

L’ART DE LA GASTRONOMIA: Diversitat
cultural i gastronomica — Convocatoria de
propostes!

De I'1 al 3 de Juliol 2015

La segona edicié de I'Art de la Gastronomia:
Diversitat cultural i gastrondbmica es
celebrara de I'1 al 3 de juliol de 2015 a
Barcelona. Aquesta edicio es centrara en els
reptes que planteja I'ampliacié de mercat.

Contra un context d’acords de lliure comerg

actualment a mig cami entre els Estats Units i la Unié Europea, els experts de I'lGCAT
exploraran noves iniciatives que s’estan desenvolupant per recolzar la diversitat cultural i

gastrondmica.

A I'agenda també hi ha el nou tema de Gastrodiplomacia — “L’acte de guanyar els cors i les
ments a través de I'estomac” (Rockower, 2010). S’examinara com les autoritats nacionals i

locals desenvolupen relacions internacionals a través de la gastronomia i la cultura.

Es convida als experts interessats a enviar les seves propostes (500-2.000 paraules)
a fins el 15 de maig de 2015.

El programa complet es donara a conéixer en breu. Per a més detalls sobre els temes
especifics explorats, sisplau descarregui la nostra guia

0 envia un correu electronic a

Leeds es prepara pel Festival Gastronomic

5, 6i7deJuny 2015
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El festival anual va contribuir en atraure fins
a 3.126.699 persones al centre de la ciutat
'any passat. El tema del festival d’enguany,
és el

que s’espera que sigui major,

descobriment; i els organitzadors han
convidat i desafiat amants de la gastronomia

d’arreu del pais per provar coses noves.

La celebracié de dues setmanes també demana als negocis locals que s’enregistrin de forma

gratuita per formar part del festival que culmina en el Yorkshire Post Food and Drink Show in

Millenium Square (5, 6 i 7 de juny). El festival, organitzat per I'Ajuntament de Leeds en

col-laboracié amb el Yorkshire Post, espera superar la participacié d’'unes 200 empreses locals

el 2014 i aspira a convertir-se en un dels festivals gastronomics urbans més importants del

Regne Unit.

El top 10 de les conferéncies de Tendéncies
Gastronomiques

22 d’Abril 2015

L’Associacié Internacional de Centres de
Conferencies (IACC) ha anunciat el top 10 de
les conferéncies de tendéncies
2015, les

influenciaran les decisions de catering de les

gastronomiques  del quals

conferéncies de tot el mén. Segons I'lACC,

les tendencies ajudaran als planificadors a prendre decisions apropiades de catering per

complaure als assistents de les conferéncies arreu del mon.
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Les ciutats més barates d’Europa

25 de Marg 2015

Ja ho has sentit molt en els ultims mesos:
Europa és més barata del que ha estat en
molt de temps. Ara és el moment per
descobrir-la. Europa perd, és un lloc gran.
Aleshores, on has danar per treure’n el

maxim profit?

Llegir en versi6 original

Queé signifiquen els canvis en les relacions
entre els Estats Units i Cuba pel Turisme del
Carib?

24 de Marg 2015

L'embargament dels Estats Units en el
comerg amb Cuba, imposat el 1960, va crear
una anomalia que ha desafiat durant molt de

temps la geografia, la tecnologia i la

globalitzacié. Tot i que els viatgers nord-
americans estan cada vegada més
familiaritzats amb llocs distants d’Europa, la Xina, Iindia i altres llocs, se’ls ha prohibit
legalment visitar I'illa més gran del Carib, a gairebé tant sols 145 quilometres de Key West,

Florida. Aixd esta a punt de canviar.

El passat desembre, el govern d’Obama va relaxar les restriccions de viatge, assenyalant el
principi de la fi de la prohibicié de viatjar — i, molt possiblement, el ressorgiment d’'un important
mercat per a les companyies aéries nord-americanes, les cadenes hoteleres, les empreses de
lloguer d’automobils i similars. Quin impacte tindran a curt i a llarg termini aquests canvis en

les regulacions dels Estats Units pels viatges cap a Cuba?

Llegir en versi6 original
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Aarhus rep la seva esperada estrella
Michelin

27 de Febrer 2015

Aarhus sovint viu a 'ombra de Copenhagen,
per0 la segona ciutat més gran de
Dinamarca ja no ocupa un lloc secundari
quan es tracta de gastronomia. Tres
restaurants d’Aarhus van rebre estrelles

Michelin aixi com la primera Guia Michelin

de Ciutats Nordiques va ser presentada a Stockholm.

Llegir en versio original
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